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Ce vin est issu d’une vigne d’une moyenne de 50 ans d’âge 
située à Brochon, entre les communes de Fixin et Gevrey-
Chambertin, au lieu-dit « Queue de Hareng ». Le sol de cette 
parcelle de 0,5 ha est composé de pierres calcaires dures 
mêlées à une matrice limoneuse qui apportent aux raisins 
une belle texture ferme.
Vous trouverez un vin à la trame puissante et ferme. 
L’expression fruitée (très « Pinot ») est intégrée aux tanins 
suaves d’une grande qualité et la finale persiste sur une 
minéralité nette. 
C’est un vin que vous garderez 5 à 10 ans et qu’il faudra 
réserver pour des plats consistants.

Viticulture

Le domaine a une approche de la viticulture totalement respectueuse de 
l’environnement. Les sols sont travaillés depuis toujours. 
Les ceps sont issus de sélections massales. Les travaux en vert sont soignés : 
ébourgeonnage pour équilibrer la charge, palissage des rameaux afin d’aérer la 
végétation, rognage après la fleur, etc. Ce travail préalable assure naturellement 
un rendement faible. Un tri sur pied est réalisé 2 à 3 semaines avant les vendan-
ges. Toutes les parcelles du domaine sont vendangées à la main.  
      
Vinification 

Après un tri sur table, les raisins sont versés par gravité dans des cuves thermo-
régulées. Une moyenne de 50 % de vendanges entières est intégrée suivant le 
millésime.
Les fermentations se font en levures indigènes. Peu d’interventions mécaniques 
pendant la cuvaison, c’est l’infusion qui est privilégiée. L’élevage dure environ 12 
mois en fûts à 20 % neufs et 6 mois de cuves.
Les mises se font en réduisant les apports de S02. Les périodes de mises en 
bouteille sont choisies en fonction du calendrier lunaire .

www.renebouvier.com

Domaine René Bouvier
Grands Vins de Bourgogne

Côte-de-Nuits villages

Accord mets et vins

Ne pas hésiter à servir avec une 
grillade de boeuf, un rôti de bœuf et 
son jus simple, une volaille rôtie et 
sa compotée d’oignons.
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Paysage

   

Situé en haut du coteau viticole, au nord-ouest du village de Brochon, le climat s’étend de 319 à 375 mètres 
d’altitude, avec une altitude moyenne de 340 mètres. La pente est significative à forte avec une valeur moyenne 
de 13 % pour le lieu-dit. Le climat est exposé au Sud-Est.

Sol et sous-sol

Le coteau au nord-ouest du village de Brochon est 
calcaire.
Le Calcaire à Entroques est particulièrement bien 
visible dans d’anciennes carrières exploitées pour la 
pierre de construction. Les sols, combinant des limons 
et des pierres sont très favorables à la culture de la 
vigne.


	FT B Aligoté R°def.ai
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